
 MENU SELECTIONS 
MENU OPTION 1 

STARTERS  

(served plated)  

(Choose 1 of the following)  

Butternut Soup  

Creamy Mushroom Soup  

Biltong Soup  

Seafood Paella, Grilled Prawns & Garlic Mussels  

Peppered Angel Fish  

Smoked Chicken Salad  

Cheese & Dry Biscuit Platters  

Selection of Canapés  

Bread Display with pâtés, cheese & preserves  

Spring Rolls (variety of fillings)  

Chicken Wrap  

MAIN COURSE  

(buffet style)  

(Choose 3 of the following)  

Roasts  

Karoo Style Leg of Lamb  

Roast Beef  

Oven Roasted Lemon & Herb Chicken  

Oven Roasted Honey & Mustard Chicken  

Oven Roasted Rosemary Chicken  

Flame Grilled Barbecue Chicken  

Served Cold  

Corned Beef  

Corned Ox Tongue  

Casseroles, Fish, Curries & Pasta Dishes  

Chicken, Broccoli and Pasta Bake  

Grilled Fish  

Chicken a la king  

Vegetarian Dish  

Beef & Mushroom Lasagne  

Traditional Bobotie  

Lamb Curry served with Basmati Rice  

 

WARM SIDE DISHES  

(buffet style)  

(Choose 1 – 3 of the following)  



Roast Potato  

Garlic & Herb Baby Potato  

Medley of Steamed Vegetables  

Roasted Vegetables  

Glazed Carrots  

Cauliflower & Broccoli Bake  

Pumpkin with Cinnamon  

Crumbed Mushrooms  

Spicy Potato Wedges  

Savoury Rice  

Yellow Rice with Raisins / Parsley Rice  

COLD SIDE DISHES  

(buffet style)  

(Choose 2 ‐ 6 of the following)  

Greek Salad Platter  

Pasta Vinaigrette  

Marinated Beans Salad  

Carrot and Pineapple  

Waldorf Salad  

Beetroot & Apple  

Coleslaw  

Spicy Pasta  

New Potato Salad  

DESSERTS  

(served plated)  

(Choose 1 of the following)  

Cassata Slices  

Blueberry/Strawberry Sugar Cup  

Italian Kisses  

Sorbet  

Blueberry Cheese Cake served with Ice cream  

Chocolate Mousse Cake served with Ice Cream  

Peppermint Trio – Cake/Ice Cream/Truffle  

Fruit Kebabs  

Baked Cheese Cake  

Chocolate Mousse  

Traditional Trifle Pudding  

Milk Tart  

Malva Pudding  

Brandy Tart served with Cream/Ice Cream  

Apple Crumble served with Cream/Ice Cream  

 
Each wedding couple is unique and we will gladly accommodate personal preferences 

 



MENU OPTION 2 
 
 

PLATED STARTER 
 

Pan Fried Baby Calamari in Garlic butter 
Filled with Danish feta cheese 

Served with slices of French bread,  
Fresh Greek salad and dressing 

 
 

MAIN BUFFET 
 

Braaied Whole Beef Fillet  
prepared with Coarse salt and coarse black pepper 

 
Grilled Saucy Chicken Kebabs 

Basted with our homemade honey mustard mayo sauce 
 

Grilled Kingklip fillets 
Basted with lemon butter 

 
Braaied baby potatoes  

 
Cauliflower and Broccoli Au Gratin  

(baked with Cheese Sauce) 
 

Honey glazed Baked Butternut 
 

SALAD 
 

Sweet Pickled Beetroot and Onion salad 
 

Traditional Fresh Greek Salad 
Served with a salad dressing 

 


